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2024 屏東咖啡全國手沖賽簡章 

壹、活動目的：為促進屏東咖啡多元永續發展及推廣，讓更多喜愛咖啡的 

    民眾進一步認識品嚐到屏東咖啡獨特風味，藉此活動集結各縣市咖啡 

    沖煮好手一同前來屏東，以專業技術手法相互交流，沖煮出屏東咖啡 

    最佳風味。 

貳、指導機關：農業部農糧署 

參、主辦機關：屏東縣政府 

肆、執行單位：屏東縣原鄉咖啡聯盟 

伍、競賽地點：屏菸 1936 文化基地（屏東縣屏東市菸廠路 1 號） 

陸、賽事流程： 

 項次 時   間 地  點 辦理事項       辦  理  流  程 

1 
即日起至6/2(日) 

18:00止 
全臺各區域 報名 

(1)賽事簡章及活動相關內容將公

告於屏東縣政府原住民處官網、

屏東咖啡FB粉專及相關社群網站。 

 (2)以網路表單報名參賽為主。 

2 
    6/3（一） 

 10：30-12：00 
屏東縣政府 

選手參賽資格

確認 

(1)報名人數如超過64人，則扣除

種子選手保障6名；剩餘正取參賽

名額58人以抽籤方式產出，另抽出

候補參賽名額8名。 

(2)採屏東咖啡 FB 粉專同步現場直

播 

3 

6/4（二）08:00 

∫ 

  6/5（三）18:00 

金融機構(含

網路銀行、

ATM) 

正取參賽選手

繳交報名費 

(1)請參賽者依限將報名費用匯入

本活動指定帳戶 

(2)正取選手倘未依限匯款者，則

即取消參賽資格，並依序通知候

補選手參賽 

4 

6/5（三）18：00 

∫ 

6/6（四）18：00 

金融機構(含

網路行、ATM) 

候補參賽選手 

繳交報名費 

請參賽者依限將報名費用匯入本

活動指定帳戶 

5 6/7（五）10：00 
活動相關社群

網站 

公告正式參賽

名單 

公告於屏東縣政府原住民處官

網、屏東咖啡 FB粉絲專頁及其他相

關社群網站 



2 
 

6 6/17（一）09：00起 
便利超商或其

他 
寄發賽事練習 

以宅配方式寄出，每位參賽選手1

磅的練習豆 

7 7/1（一）10：00起 屏東縣政府 
手沖賽初賽上

場順序抽籤 

公告於屏東縣政府原住民處官

網、屏東咖啡 FB粉絲專頁及其他

相關社群網站 

8 7/5(五) 評審校正 

屏菸1936文化

基地-薰蒸室

倉庫 

評審報到-賽事場地說明-樣品準

備-杯測-討論-決定給分區間 

9 
7/6（六） 

08：00-08：45 

屏菸1936文化

基地- 

8號倉庫旁競

賽舞台 

選手報到 選手報到並發放紀念品及選手證 

10 
7/6（六） 

08：45-09：00 

屏菸1936文化

基地-8號倉庫

旁競賽舞台 

選手說明會 競賽規則說明及賽事活動場地現勘 

11 
7/6（六） 

09：00-13：00 

屏菸1936文化

基地-8號倉庫

旁競賽舞台 

初賽 

(1)採淘汰制競賽，整場賽事總計

16回合，每回合上場選手4名，每

回合取1名選手晉級複賽。 

(2)公布複賽晉級名單16名、複賽選手

上場順序抽籤 

12 
7/6（六） 

14：00-16：30 

屏菸1936文化

基地-8號倉庫

旁競賽舞台 

複賽 

(1)採淘汰制競賽，整場賽事總計

8回合，每回合上場選手2名，每

回合取1名選手晉級決賽。 

(2)公布決賽晉級名單8名、決賽

選手上場順序抽籤 

13 
7/7（日） 

09：00-12：00 

屏菸1936文化

基地-8號倉庫

旁競賽舞台 

    決賽 
決賽選手8名逐一上場比賽，最終頒

獎名額4名。 

14 
7/7（日） 

14：30-16：00 

屏菸1936文化

基地-8號倉庫

旁競賽舞台 

公佈比賽名次

及頒獎 

現場採屏東咖啡 FB 粉絲專頁同

步直播 
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陸、報名及繳費： 

   一、報名資格：凡年滿 18 歲，設籍於中華民國並具備沖煮技巧者皆可 

       報名。 

   二、報名方式： 

     (一)網路報名：google 表單連結           

                   https://forms.gle/3ofvQfJ4pvUsEd63A 

     (二)郵寄報名：收件人：屏東縣原鄉咖啡聯盟 

                   地  址：920 屏東縣潮州鎮愛國路 100 巷 33 號 

     (三)現場報名：如郵寄報名地址 

     (四)報名截止日：113/6/2(日)18：00 截止。 

                    (網路報名聯結將於當日 18 時 00 分 00 秒關閉) 

     (五)報名聯絡資訊：聯絡人 陳夏鳳淋；手機：0987-458887 

     (六)參賽人數：總計 64 人，參賽組成人數如下： 

        1、種子選手(6 名)：本賽事列 2022 年及 2023 年屏東咖啡節 

           手沖賽獲獎前 3名選手為種子選手，保障名額合計 6人，惟

選手仍須按程序完成本次賽事報名，並於報名表備註「2022

年或 2023 年賽事獲獎人員」，以利於工作人員審查，倘報名

截止，未完成報名之保障名額，即併入一般選手名額產出。 

        2、一般選手(58 人)：若報名結果超過參賽預期人數，主辦機關 

           將於 6 月 3 日上午 10 時 30 分以公開抽籤方式依序抽出正取 

           參賽資格名額 58 名，候補參賽資格名額 8 名，並以屏東咖啡 

           Fb 粉絲專頁直播現場抽籤情形。 

        3、最終參賽名單將公佈於屏東咖啡 FB 粉絲專頁及相關社群網  

           站。請獲選人員於簡章規定期限內完成繳費，逾期將取消資 

           格，並由候補人員依序遞補。 

        4、報名費用： 

          (1)每位參賽者報名費計新臺幣 2,500 元整，請依活動流程 

             表期限內繳費。           

          (2)繳費完成者，因個人因素未能到場參賽或放棄參賽，一律 

             不予退費。 

          (3)本賽事活動參賽者，主辦機關提供屏東咖啡試飲杯 2 只、 

             選手練習豆 1磅及 2024 屏東咖啡手沖賽活動 T恤 1件等紀
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念品。 

         5、匯款資訊： 

            戶名：屏東縣原鄉咖啡聯盟 張金山 

            金融代碼：700 中華郵政/帳號：00710620212138 

 

柒、賽事規定： 

   一、指定用豆： 

     （一）本次特別採用屏東縣咖啡產區精品級咖啡豆，調配出 2024 屏 

           東咖啡全國手沖賽賽事指定豆 1款，並使用單向排氣閥之不 

           透光包裝封裝，避免污染。選手上場時不得攜帶其他國產或 

           國外進口豆，倘有違規定，將取消競賽資格，參賽者不得提 

           出異議並放棄先訴抗辯權。 

     （二）選手練習用豆係與大會指定競賽豆為同一批次烘焙。 

   二、大會指定使用器具：咖啡作品檢視用下壺(HARIO-01)一個及托盤 

       1 個。 

   三、磨豆機：無指定，可自行攜帶磨豆機。大會現場提供之磨豆機為 

       楊家 601N。                

   四、電力：賽事會場提供每桌 110V / 1500 瓦電力/ 3 孔插座 2 個； 

       若使用溫控壺等加熱器具請符合會場電力之規格，自行攜帶之電 

       器，請於上場前先行確認。 

   五、指定用水：「波爾水」。每次比賽，選手桌上備有 2 瓶 600 毫升指 

       定用水，供選手使用。 

   六、沖煮器具之使用：無指定，惟所有自備器具於上場比賽前 30 分鐘 

       須交大會檢查，另外為避免爭議禁止使用具有浸泡式功能濾杯。 

   七、豆量及研磨：依參賽者自行決定，豆量及研磨刻度不限。 

   八、報到時間：選手必須在準備時間開始前 20 分鐘報到。 

   九、初賽及複賽採不展演方式進行沖煮，沖煮完成之作品將由大會工 

       作人員送評審室交評審團進行盲測品評，晉級決賽之選手則加入 

       展演模式競賽評分。 

   十、初賽及複賽每輪選手成績將於評審品評完後，即時由競賽主持人 

       統一公布晉級選手名單。 

   十一、初賽選手上場順序，由主辦機關於賽前以抽籤方式抽出，複賽 
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         及決賽選手上場順序由選手於賽前抽籤抽出。 

   十二、選手需在比賽時間結束後，返回賽事準備區檢視查看賽前所使 

         用的區域範圍是否已清潔完畢或有遺留自身物品。 

 

捌、競賽獎勵 

    冠軍：獎金 3 萬元、獎座 1座。 

    亞軍：獎金 1 萬 5 仟元、獎座 1 座。 

    季軍：獎金 1 萬元、獎座 1座。 

    殿軍：獎金 5 仟元、獎座 1座。 

 

玖、競賽方式： 

   一、初賽： 

      (一)時間：準備時間 5分鐘，競賽及清潔時間 10 分鐘，初賽時間 

          總計 15 分鐘。 

      (二)競賽模式：每回合淘汰制，每回合上場選手 4 名，共 16 回合 

          ，每回合將取 1名選手晉級複賽，比賽過程由主持人稍做訪談 

          ，選手無須解說。 

      (三)準備時間：選手可於時間內做磨豆機刻度確認、器材的準備、 

          溫壺、挑豆與秤豆…等事前準備工作，但不可進行賽豆研磨， 

          違規者，扣技術評分 3 分。 

      (四)競賽及清潔時間：選手必須使用大會所提供之初賽用豆，沖煮 

          1 壺 240ml～360ml 的熱咖啡，萃取出的咖啡液必須使用大會 

          指定的檢視用下壺盛裝，若沖煮出的咖啡液少於 240ml 或多於 

          360ml，則該作品將在技術評分上扣分 10 分。當選手完成沖煮 

          ，則以舉手示意並告知「time」或「已完成」，工作人員隨即 

          將咖啡作品送評審室交評審盲測品評。工作人員送出咖啡後即 

          可展開清潔，清潔完成即可離開競賽桌。 

      (五)提醒時間：主持人於競賽含清潔時間分別剩下 3分鐘、1 分鐘 

          及 30 秒時提醒場上選手。 

      (六)清潔扣分： 

         1、選手未完成清潔或競賽桌清潔不乾淨時，技術評審得以從技 

            術評分表上扣分。 

          



6 
 

         2、未正確適當使用器具，造成器具損壞、手觸碰咖啡杯內緣或 

            毛巾使用不當(例如:桌巾、口布混用...等)，技術評分將予 

            以扣分。 

      (七)超時扣分：比賽時間超時 1秒扣總分 1 分，當超時 60 秒即喪 

          失競賽資格，但選手仍可繼續完成沖煮並交出作品。 

    

   二、複賽：  

      (一)時間：準備時間 5分鐘，競賽及清潔時間 10 分鐘，複賽時間 

          總計 15 分鐘。 

      (二)競賽模式：每回合淘汰制，每回合上場選手 2 名，共 8 回合， 

          每回合將取 1 名選手晉級決賽，比賽過程由主持人稍做訪談， 

          選手無須解說。       

      (三)準備時間：選手可於時間內做磨豆機刻度確認、器材的準備、 

          溫壺、挑豆與秤豆…等事前準備工作，但不可進行賽豆研磨， 

          違規者，扣技術評分 3 分。       

      (四)競賽及清潔時間：選手必須使用大會所提供之初賽用豆，沖煮 

          出 1 壺 240ml～360ml 的熱咖啡，萃取出的咖啡液必須使用大 

          會指定的檢視用下壺盛裝，若沖煮出的咖啡液少於 240ml 或多 

          於 360ml，則該作品將在技術評分上扣分 10 分。當選手完成 

          沖煮，則以舉手示意並告知「time」或「已完成」，工作人員 

          隨即將咖啡作品送評審室交評審盲測品評。工作人員送出咖啡 

          後即可展開清潔，清潔完成即可離開競賽桌。  

      (五)提醒時間：主持人於競賽含清潔時間分別剩下 3分鐘、1 分鐘 

          及 30 秒時提醒場上選手。 

      (六)清潔扣分： 

         1、選手未完成清潔或競賽桌清潔不乾淨時，技術評審得以從技 

            術評分表上扣分。 

         2、未正確適當使用器具，造成器具損壞、手觸碰咖啡杯內緣或 

            毛巾使用不當(例如:桌巾、口布混用...等)，技術評分將予 

            以扣分。               

      (七)超時扣分：比賽時間超時 1秒扣總分 1 分，當超時 60 秒即喪 

          失競賽資格，但選手仍可繼續完成沖煮並交出作品。 
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  三、決賽 

     (一)時間：選手準備時間 5 分鐘，競賽時間 12 分鐘，清潔時間 5 

         分鐘，決賽時間總計 22 分鐘。 

     (二)競賽模式：每場比賽 1名選手上場沖煮，共計 8 場，比賽過程 

         選手須展演解說，主持人不訪談。       

     (四)決賽咖啡：選手必須使用大會提供之決賽用咖啡豆沖煮出 1 壺 

         240ml～360ml 的熱咖啡，且必須使用大會所提供的檢視用下壺 

         盛裝，若沖煮出的咖啡液少於 240ml 或多於 360ml，則該杯飲 

         品將不予計分。 

     (五)展演解說：選手必須在競賽時間的 12 分鐘內完成沖煮咖啡及 

         相關解說，展演解說內容包括沖調技巧說明、決賽豆的風味以 

         及評審會喝到的特色。解說時機由選手自行決定，可在沖煮咖 

         啡同時解說，也可選擇沖煮完成後再解說或將咖啡送至評審桌 

         上後開始解說，在展演過程當中，倘若選手有舉手並說出比賽 

         結束的相關用語，則當下之後所展演之相關內容即不列入計             

         分。 

     (六)清潔時間：當選手送出咖啡表示完成後，即可回競賽桌展開清 

         潔，清潔完畢即可離開競賽桌。 

     (七)清潔扣分：技術評審會依選手清潔競賽桌的乾淨程度、清潔所  

         使用之工具以及方式檢視是否扣分。 

     (八)超時扣分：超時 1秒扣總分 1分，超時 60 秒即喪失競賽資格， 

         但選手仍可繼續完成沖煮並交出作品。 

 

拾、評分機制： 

   一、依各項賽事評分表給分(評分表如附件)。 

   二、當選手在總分同分的狀況下，大會將依技術評分標準表中扣分最 

       少，來評定；倘若經確認技術評分分數仍為相同分數的情況下， 

       大會再依感官評分表的風味、酸質、口腔觸感、平衡度、餘韻依 

       序比對做為選手名次的排序。 
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拾壹、其他注意事項： 

     一、所有相關資料皆可由大會網站下載資料，參賽者若有任何疑 

         問，請於本賽事選手 LINE 群組實施提問，當日會由大會賽事經 

         理統一向大家解答，或於選手說明會時提出問題，倘未於上述 

         指定時機提出討論，將視為所有參賽者們已熟悉規則規章，並 

         應服從賽事相關規定評審團評審之結果，不得提出異議。 

     二、為求公平公正，除評審團休息區、賽事準備區、評審品評區及 

         賽事規定非工作人員不得進出之場域外，所有賽事過程均公 

         開，歡迎各界蒞臨參，惟需皆受會場工作人員指示，並遵守會 

         場秩序。 

     三、參賽者須同意接受主辦機關及活動合作單位發布或傳達各參賽 

         者相關訊息，此一傳達之行為並不違反個資法。主辦機關有權 

         將比賽之拍攝、錄影及成績相關資料於世界各地之各類媒體播 

         放、展出或登於刊物上，參賽者必須同意肖像與成績，無條件

供主辦機關做為活動宣傳與播放活動上。 

     四、主辦機關保留比賽時間、場地更動的權利。如有未盡事宜及爭 

         議，機關保有最終修改、終止、變更活動及規章內容之細節之 

         權利，且不另行通知。 
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附  件： 

(一)2024 屏東咖啡全國手沖賽 感官初賽/複賽評分表 

 
 

(二)2024 屏東咖啡全國手沖賽決賽評分表 

 

場次 選手 評審

評分說明

 

 

 

 

  

總計

2024 屏東咖啡全國手沖賽初(複)賽評分表    感官評分表

0：無法接受、5：尚可接受、6：平均水準、7：好、8：非常好、9：卓越、10：完美

風味

酸質

口腔觸感

 

 

 

 

餘韻

評分範圍 ( 0-10 )評分項目

平衡度

場次 選手 評審

評分說明

 

 

 

 

 

 

總計

0：無法接受、5：尚可接受、6：平均水準、7：好、8：非常好、9：卓越、10：完美

口腔觸感  

餘韻  

客戶服務  

平衡度  

酸質  

2024 屏東咖啡全國手沖賽決賽        感官評分表

評分項目 評分範圍 ( 0-10 )

風味  
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(三)2024 屏東咖啡全國手沖賽 技術評分表 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

日期 場次 選手 評審

是   □ 否   □

是   □ 否   □

是   □ 否   □

是   □ 否   □

否   □ 扣        分

  扣分小計

總    分

5、競賽時間是否超時  (超時一秒扣一分)

4、正確適當使用器具  (手觸碰咖啡杯內緣、毛巾使用不當...等，扣 3 分)

3、每杯咖啡的沖煮量是否在240ml ~~ 360ml 區間  (不足、

超過皆扣 十 分)

2、每杯咖啡是否在競賽時間研磨  (扣分 3 分)

評分項目

2024  屏東咖啡全國手沖賽  技術評分表

1、競賽時間及競賽結束後的桌面是否整齊清潔  (扣分 3

分)
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(四)報名表 

2024 屏東咖啡全國手沖賽 報名表 

參賽者姓名  性別 □男 □女 

出生日期      年 月 日 行動電話  

電話  E-mail  

聯絡地址  

    咖啡相關從業資歷 

 

特殊事蹟 

□是□否為2022/2023屏東咖啡手沖賽前3名；獲獎名

次為第□1名、□2名、□3名。 

◎報名截止日於113年 6 月 2 日18 時 00 分截止 

◎報名後請來電執行單位確認(連絡電話:0987-458887/陳夏鳳淋 小姐) 

◎大會公布參賽名單後，請正取參賽選手依簡章規定時間內完成報名費 

  繳交作業，備取選手需接獲電話通知確認遞補參賽後，始得繳費，繳費 

  作業期限請按簡章規定完成。 

  匯款資訊：中華郵政 700 帳號:00710620212138  

  戶名:屏東縣原鄉咖啡聯盟張金山 

◎◎報名相關資訊將以 E-mail 與選手聯絡，填寫時請注意字體清晰確實， 

    若填寫不清楚或誤植導致資訊無法順利傳遞，選手將自行負責。 

◎報名者同意肖像與成績，無條件供主辦機關做為各活動宣傳與播放活

動上。 

   

 

 

填表日期：113年    月    日   參賽者簽名： 
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